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Scheda  tecnica  prodotto - Product  specification

Timbratura – Branding
A fuoco sul corpo e sulle teste.
Fire on the body and tops.

Dimensioni  –  Standard  sizes Classe  visuale  –  Visual  class Lavaggio  –  Washing

48 x 30 mm D Non lavato – Not washed

Prove  –  Tests Parametri  –  Parameters Tolleranze  –  Tolerances

Fisico-meccaniche – Physical-mechanical Lunghezza – Length ± 0,5 mm
Diametro – Diameter ± 0,3 mm
Ovalizzazione – Ovalisation ≤ 0,3 mm
Umidità – Moisture 4 - 9 %
Massa volumica apparente – Specific weight 240 - 300 kg / m3

Spessore rondelle – Disc thickness 1ª + 2ª ≥ 4,5 mm
Forza di estrazione – Extraction force 5 - 20 daN
Momento di torsione max – Torsion moment ≥ 45 daNcm
Angolo massimo di torsione – Torsion angle ≥ 40°
Smusso – Chamfer 4,0 ± 0,5 mm e 45° – 4.0 ± 0.5 mm and 45°
Tenuta alla pressione – Pressure sealing ≤ 6 bar

Fisico-chimiche – Physical-chemical Tenore in polvere – Dust content ≤ 0,5 mg / tappo – cork
TCA (2,4,6-Tricloroanisolo – 2,4,6-Trichloroanisole) 99% ≤ 0,5 ng / l  e  1% ≤ 1,0 ng / l *
Indice di polifenoli – Polyphenol index < 22 mg / l

* Analisi effettuata in conformità alla norma ISO 20752 – Analysis performed in accordance to ISO 20752

Corpo in microgranuli con elevate proprietà 
elastiche ed eccellente resistenza meccanica, 
senza aggiunta di espandenti.
Sistema a raggi X TRX-D per la rilevazione dei 
difetti interni delle rondelle e nuovo trattamento 
di vaporizzazione delle rondelle brevettato 
CorkNova®-Inos Plus, con elevato potere 
estrattivo dei composti volatili e fenolici, che riduce 
ulteriormente il contenuto di tannini.
Ideale per vini spumanti a rapido consumo, delicati 
e con aromi floreali e fruttati, come il Prosecco.

Body consisting of microgranules with high elastic 
properties and excellent mechanical, without 
added expanders strength. TRX-D X-ray system 
for the detection of internal disks defects.
New patented vaporization treatment of the 
disks Cork Nova®-Inos Plus, with high extractive 
power of volatile and phenolic compounds, further 
reducing the tannin content.
Ideal for delicaded sparkling wines, intended for 
short-term consumption, with floral and fruity 
aromas, like Prosecco.

DualTech

Microagglomerated cork stopperSughero microagglomerato

Confezionamento – Packaging
Sacchi in polietilene chiusi ermeticamente in scatole di cartone. – Polyethylene airtight bags 
hermetically sealed in cardboard boxes.  
I prodotti commercializzati da Portocork Italia rispettano la normativa vigente per i materiali a 
contatto con gli alimenti. – The products distributed by Portocork Italia comply with the current 
legislation for materials in contact with food.


